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LEGENDA ATTREZZATURE DI CUCINA
Posizione Descrizione breve L P H 100
AREA DISPENSA 160
1 CELLA REFRIGERATA TN 2800 | 2800 | 2150
2 CELLA REFRIGERATA BT 1800 | 2800 | 2150
3 FRIGORIFERO 1400 LT. TN 1441 | 827 | 2100
4 FRIGORIFERO 1400 LT. BT 1441 | 827 | 2100
5 SCAFFALE 4 RIPIANI 1300 | 371 | 1800 0
6 SCAFFALE 4 RIPIANI 1600 | 371 | 1800 i
AREA PREPARAZIONE CARNI @
1 LAVATOIO ARMADIATO 700 700 850 S
2 TAVOLO DI LAVORO CON RIPIANO 1400 | 700 850 c CPOCLIATON
3 TRITACARNE REFRIGERATO Q
4 TAVOLO DI LAVORO CON RIPIANO 1000 | 700 850 o
5 AFFETTATRICE TAGLIO CARNE ">E o0
6 FRIGORIFERO 700 LT. TN 720 827 | 2100 0
AREA PREPARAZIONE VERDURE B
1 FRIGORIFERO 700 LT. TN 720 827 | 2100 r 83
2 TAVOLO DI LAVORO CON RIPIANO 1200 | 700 850 7T< S\ ?H i\
3 LAVATOIO 1 VASCA 1200 | 700 850 < 210 antibagno.
4 LAVA/CENTRIFUGA VERDURE M Bagno 8
AREA LAVAGGIO 100 9 = ]
1 ARMADIO STOVIGLIE 1400 | 700 | 2000 160 ™ E
2 TAVOLO USCITA LAVASTOVIGLIE 800 700 850 S bl M i
3 LAVASTOVIGLIE A CAPPOTTINA 746 755 | 1549
4 TAVOLO INGRESSO LAVASTOVIGLIE 1200 | 720 850
5 TAVOLO DI LAVORO CON RIPIANO 1200 | 700 850
6 LAVAPENTOLE 1000 | 700 850
7 LAVAOGGETTI 876 900 | 1500
AREA STOCCAGGIO
1 ARMADIO STOCCAGGIO STOVIGLIE 2000 | 600 | 2000
AREA COTTURA
1 FORNO 20 GN 2/1 1162 | 1066 | 1794
2 CAPPA PARETE CUBICA 2800 | 1400 | 450 7
3 ABBATTITORE 20 GN 2/1 1400 | 1206 | 2470 A7
4 TAVOLO CON RIPIANO 2000 | 700 850
5 PENTOLA COTTURA INDIRETTA 150 LT. 800 900 850
6 CUOCIPASTA AUTOMATICO 150 LT. 800 | 900 | 850 7! |/ Bpurpo BTIROBENO
7 ELEMENTO NEUTRO 200 MM 200 900 850 W
8 BRASIERA FONDO DUOMAT, 80 LT 800 900 850 IO i) 4530561
9 ELEMENTO NEUTRO 200 MM 200 850 900 /74
10 CUCINA GAS TOP 4X10KW FUOCHI(GHISA) 800 900 900 / M
11 ELEMENTO NEUTRO 200 MM 200 900 850 PO
12 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 320X140 CM 3200 | 1400 | 500 ¢
13 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 260X140 CM 2600 | 1400 | 500 } 4 é 4
COTTURA DIETE ' i
1 FORNO MAGISTAR COMBI TS 10 GN 1/1 ELETTRICO 867 775 | 1058
2 ELEMENTO NEUTRO 400 MM 400 900 850 {
3 CUOCIPASTA 2 VASCHE 800 900 850 V]
4 ELEMENTO NEUTRO 200 MM 200 900 850 1
5 CUCINA GAS TOP 4X10KW FUOCHI(GHISA) 800 900 850 4 T
6 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 320X140 CM 3200 | 1400 | 500 /(
7 LAVATOIO ARMADIATO 1 VASCA 700 700 850 74 g5 %
8 TAVOLO ARMADIATO 1000 | 700 850 é)ist
9 TAVOLO LAVORO SU RIPIANO 800 700 850 e ‘ /
10 FRIGORIFERO 700 LT. TN 720 827 | 2100
— % 7 /7
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